DAS BRAHMS

KULTURGASTRONOMIE - HAUS DER MUSIK

LSpeisekarte”

vom FELD

Blattsalate mit:
Falafel | Tomate | Gurke | Kraut | Karotte | Olive

Backhenderl mit Kartoffelsalat | Vogerlsalat | Tomate | Gurke | Karotte

Wahlweise mit:
Senfkorn-Dressing | Balsamico-Dressing | Krduter-Vinaigrette

Herbstsalat mit Walnuss | Birne | Ziegenkase | Apfelbalsamessig

VORSPEISEN

»Antipastiteller”

Beef Tatar mit Krautersalat | Wachtelei | Toast

Lachstartar mit Avocado | Papadam

Rindertafelspitz kalt aufgeschnitten mit Frisée | Radieschen | Kerndl | Krenschaum

aus dem TOPF

Rinderkraftsuppe mit Frittaten oder GrieBnockerl | Gemise

Kiirbiscremesuppe mit gepickelten Kirbis | Kernol

FLEISCHLOS

Spinatschlutzkrapfen mit Butter | Parmesan | Schnittlauch

Tiroler ,, Kasspatzln“ mit Rostzwiebel | Schnittlauch | Krautsalat

Kiirbis-Gnocchi mit Kiirbiswiirfel | Babyspinat | Pecanniisse

klein
groR

3 Stk.
5 Stk

€14,6

€14,6

€17,6

€19,6

€19,8
€23,2

€16,8

€15,8

€6,2

€94

€119
€15,9

€14,8

€19,2




DAS BRAHMS

KULTURGASTRONOMIE - HAUS DER MUSIK

MEER und FLUSS

Kapitaler Zander mit Lauch | Kartoffel | Schnittlauch-Zitronendl €26,5
Saiblingsfilet mit rote Beete Risotto | roh marinierter Baby Spinat | Krenschaum €289
aus der METZGEREI

Wiener Schnitzel vom Kalb mit lauwarmen Kartoffel-Vogerlsalat €24,8
Perlhuhn Supreme mit Pilzrahmgnocchi | Basilikum €26,4
Tiroler Kalbsleber glasiert mit Kartoffelpiiree | karamellisierten Apfel | Rostzwiebel €26,9
Ossobucco vom Kalb mit Ofengemdse | cremiger Polenta | Gremolata €27,6
Rosa Hirschriicken mit Apfelrotkraut i Serviettenknodel €32,5
zum AUSKLANG

Pochierte Haller Birne mit Nuss Granola | weiRes Schokoladeneis | €13,9
Mocca Mousse mit Sauerkirschen | Haselnlsse | Mohneis €14,8

Kaiserschmarren mit eingelegte Zwetschgenrdéster & Apfelmus (Rum, Rosinen)
(Wartezeit ca. 15 Minuten) €14,8

Késeteller mit Heublumenkése | Pfefferkdse | Tiroler Bio Brie | Blauschimmelk&se | Senfsauce | Brotkorb € 15,8




