
 

 
 

 

 

„Speisekarte“ 

 

vom FELD 
Blattsalate mit:      

                                Falafel I Tomate I Gurke I Kraut I Karotte I Olive              € 14,6 

Backhenderl mit Kartoffelsalat I Vogerlsalat I Tomate I Gurke I Karotte                               € 14,6 

Wahlweise mit: 
Senfkorn-Dressing I Balsamico-Dressing I Kräuter- Dressing 

Frühlingssalat mit Kaki I geröstete Mandeln I Apfelbalsam-Vinaigrette I Zupfsalate           € 17,6 
 
 
 

VORSPEISEN 
„Antipastiteller“           € 19,6  

Beef Tatar mit Kräutersalat I Wachtelei I Toast                      klein     € 19,8  

               groß     € 23,2 

Lachstartar mit marinierter Avocado I Kräutersalat I Papadam     € 15,6 

 

Rote Beete Carpaccio mit Burrata I Nusspesto I Apfel-Vinaigrette     € 15,8 

 

aus dem TOPF 
Grießnockerlsuppe (2Stk) mit Gemüse Brunoise I Schnittlauch     € 6,2 

Frittatensuppe mit Gemüse Brunoise I Schnittlauch       € 6,2 

Topinambur - Schaumsuppe mit Chorizo I Kerbel       € 9,6 

 

 

FLEISCHLOS 
Spinatschlutzkrapfen mit brauner Butter I Parmesan I Schnittlauch       3 Stk.     € 11,9 

            5 Stk      € 15,9 

Tiroler „Kasspatzln“ mit Röstzwiebel I Schnittlauch I Krautsalat                   € 14,8 

Flusskrebs-Pasta mit Orecchiette Pasta I Tomaten I Chili                       € 21,8 

     
                  

MEER und FLUSS 

Skreifilet mit Safran Fregola Sarda I Erbsengemüse I Speck I Pernod      € 31,5 

Forellenfilet mit cremigem Kohlrabi I Pistazie I Schlosskartoffel    € 26,5 



 

 
 

 

 

 

 

aus der METZGEREI 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit lauwarmen Kartoffel-Vogerlsalat I Zitrone I Preiselbeeren  € 24,9 

Asiatischer Schweinebauch mit Pack Choi I Tonkatsufond I Pilze I Gemüse I Glasnudeln   € 25,8 

Rinderbraten geschmort vom Tiroler Jungstier mit glasierten Karotten I Kartoffelpüree   € 26,5 

Entenbrust rosa gebraten mit Rahmwirsing I Topfenpaunzen I Portweinjus     € 25,9 

Tiroler Kalbsleber gebraten mit Zwiebelconfit I Butterreis I Rosmarinjus    € 26,9 

 

 

zum AUSKLANG 

After Eight mit Minze I Zartbitterschokolade       € 13,9 

Panna Cotta mit Limette I Heidelbeerragout I Frische Beeren      € 14,8  

Pfirsich-Zitronen Bellini mit Pfirsichmark I Zitronensorbet I Prosecco     € 7,0  

Kaiserschmarren mit Zwetschgenröster & Apfelmus (Rum, Rosinen) 

(Wartezeit ca. 15 Minuten)         € 14,8 

Käseteller mit Heublumenkäse I Pfefferkäse I Tiroler Bio Brie I Blauschimmelkäse I Senfsauce I Brotkorb € 15,8  

 

=========================================================================================== 

Beilagenänderung I extra Beilage         € 1,1 € 2,8

  

=========================================================================================== 

 

 

 


